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벼 적기수확 및 올바른 건조로 
품질과 수량 향상

벼농사

작물환경팀  ☎ 659-4492

평균기온
20 ~ 22℃

적산온도
800 ~ 880℃

기온교차
8 ~ 10℃

일조시간
7시간/일

●   수확적기 : 이삭목이 녹색을 잃고 황변 할 때(벼 알이 90%이상 익었을 때) 
   - 중 생 종(출수 후 50~55일경) : (예시) 출수 8. 10. → 수확 9. 29. ~ 10. 5. 
   - 중만생종(출수 후 55~60일경) : (예시) 출수 8. 14. → 수확 10. 9. ~ 10. 13. 
      ※ 신동진(55일 내외), 새청무(57일 내외)

●   벼 등숙기간 (출수 후 40일간) 적정 기상조건

●   적기수확의 중요성

적기수확

빨리 수확하면 (청미, 미숙립 증가), 늦게 수확하면 (금간 쌀, 기형립 증가) 
※ 완전미 : 정상적인 쌀의 3/4이상 형태를 유지하는 쌀(완전미율이 높아야 품질과 수량이 높아짐)

적기수확보다 빠르거나 늦으면 : 완전미율 감소→ 수량 및 미질 저하

품질을 떨어뜨리는 쌀 (불완전미)완전미 비율이 높아야 밥맛이 좋음

품질향상을 위한 후기관리 5대 원칙

① 완전물떼기 늦추기 : 출수 후 30~40일경 (가급적 늦게 물떼기) 
② 적기수확 : 출수 후 55일 내외, 수분율 20~26% 
    ※ 콤바인 수확시 볏짚은 썰어 넣어 논에 넣어주기(땅심 높이기) 
③ 적기건조 : 수확 후 8시간 이내 
④ 적온건조 : 수매 및 도정용 45℃(수분함량 13~15%), 종자용 40℃ 
⑤ 적정보관 : 온도 15℃, 수분율 13~15%
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●   건조목적 
   - 벼의 변질을 방지하고 저장성과 가공성을 향상시키기 위해 벼의 수분을  
     제거하는 것(수확 후 8시간 이내에 건조해야 안전저장 가능) 
●   건조방법 
   - 건조온도 : 수매 및 도정용 45℃, 종자용 40℃ 
   - 수분함량 : 13~15%  ※ 수확한 벼의 수분함량은 보통 22~25% 
●   건조와 품질의 상관관계 
    ① (건조속도) 급격한 건조에 의한 금간 쌀 발생 
    ② (건조온도) 과도한 과열에 의한 열 손상립 발생 
    ③ (수분함량) 과도한 건조는 밥맛을 떨어뜨리고, 도정효율이 낮아짐 
    ④ (건조지연) 수확 후 건조를 늦게 할 경우 벼가 변질되기 쉬움

적기건조 및 적온건조

●   저장목적 
   - 질적 손실 방지 : 건조 직후의 곡물 성질을 그대로 유지(품질보존) 
   - 양적 손실 방지 : 쥐, 곰팡이, 호흡, 수분감소 등에 의한 감모방지 
●   저장성에 영향을 주는 요인 
   - 물 리 적 요인 : 온도, 습도               - 화 학 적 요인 : 함수율, 산소 
   - 생리학적 요인 : 호흡, 발열               - 생물학적 요인 : 해충, 쥐, 곰팡이 
   - 기 계 적 요인 : 수확, 건조, 수송, 도정 

저    장

벼의 수분함량
13 ~ 15%

저장온도
15℃

습도
70% 이하

산소
5 ~ 7%

탄산가스
3 ~ 5%

●   벼 적정 저장조건

    해충에 의한 피해가 적음                               호흡에 의한 품질저하가 적음          
    외관이나 식미가 좋음                                   수분감소에 의한 중량감모가 적음                
    발아율이 높고 비타민B의 감소가 적음

벼의 저온저장 효과   ※ 저온저장 (온도 15℃, 습도 70%)
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작물별 수확방법

밭작물 재배  
주요 체크 리스트 [10월]

밭작물

콩  
●   수확 시기 : 10월 (개화 후 60~70일 후) 
   - 잎이 모두 떨어지고 꼬투리의 80~90%가 푸른빛이 없고  
      황색 또는 갈색으로 말랐을 때 수확  
   - 수확 후 말릴 때 비를 맞지 않도록 비닐 등을 덮어 줌 
      (미이라병, 자주무늬병 예방) 
   - 탈곡한 콩은 정선기 등으로 이물질 제거 후  
      잘펴서 말린 후 건조하고 서늘한 곳에 보관

수확적기의 꼬투리

고구마  
●   수확 시기 : 10월(재배 품종 및 재배 환경을 고려하여 수확) 
    - 밤고구마(120일), 꿀고구마(110 ~ 130일), 호박고구마(130일 이상) 
    - 풍원미 : 110 ~ 120일(120일을 초과시 과다비대 및 표피 갈라짐 발생) 
       ※ 재배환경에 따라 수확시기는 유동적임 
●   저장을 하거나 전분용으로 이용하기 위해서는 10월 이후 전분가가 높은 시기에  
   수확하는 것이 좋음 
●   고구마는 10℃ 이하의 낮은 온도에 접하면 저장성이나 싹트는 힘이 낮아지므로  
   서리가 내리기 전까지 수확작업 완료함 
   - 수확한 고구마는 수확 후 1주일 이내에 온도(30∼33℃), 습도(90∼95%)에서  
      3∼4일 정도 아물이(큐어링)처리를 해야 장기간 보관할 수 있음 
   - 본 저장은 온도 12∼15℃, 습도 85∼90%에 보관함 
     • 온습도를 맞추기 어려운 경우, 수확 후  
       반나절 정도 텃밭에서 건조 후 환기가 잘되는  
       그늘진 곳(다용도실, 베란다)에 스티로품,  
       상자를 깔고 보관 
       ※ 냉장 및 냉동보관 금지(10℃ 이하의 경우 부패 발생)

작물환경팀  ☎ 659-4491
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보리 파종

시비 및 포장 준비  
●   퇴    비 : 1,200kg/10a 
●   포장정지 : 파종(정식) 하루 전 또는 당일 
●   화학비료 시비량 (밑거름)        

 ☞ 농업기술센터에서 토양검정 후 시비 원칙

파종 및 추비  
●   종자소독 : 깜부기병, 줄무늬병 예방을 위해 실시 
    - 파종 하루 전 카복신.티람 분제를 종자표면에 골고루 묻혀줌(종자1kg 당 분제2.5g) 
●   파종적기 : 10월 20일 ~ 11월 10일 
●   파 종 량 : 흩어뿌림(15kg/10a), 줄뿌림(11~13kg/10a) 
●   추 비 량 : 2월 중하순 시비      

내도복성맥종
성분량 (kg/10a) 실 량 (kg/10a)

3.6 

3.1 

4.6 

3.1 

겉 보 리  

쌀 보 리  

맥주보리 

강 

중~약 

강 

중~약 

질소

7.4 

6.8 

7.4 

6.8 

인산

3.8 

3.1 

3.8 

3.1 

칼리

8 

7 

10 

7 

요소

37 

34 

37 

34 

용과린

6 

5 

6 

5 

염화가리

맥      종 겉보리 . 쌀보리 (kg/10a) 맥주보리 (kg/10a)

12 

내도복성 

추비량(요소) 

강

10 

중~약

7 

강

4 

중~약

줄무늬병깜부기병
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가을 배추·무  
재배관리

채소

소득작목팀  ☎ 659-4487

웃거름  
요 소  
염화가리 

1차 
7  
-  

2차 
8  
7  

3차 
12 
8

4차 
8  
7

1차 
11  
8  

2차 
11  
8  

구     분 배추 / 4회 (kg/10a) 무 / 2회 (kg/10a)

웃거름 주기  

배추 · 무 병해충 방제

●   배추는 아주심기 후 15일 간격으로 3~4회 나누어 줌 
●   배추 결구 초기에 염화칼슘 0.3%액(물 20L에 60g, 5일 간격 3회)과 붕산  
   0.2%액(물 20L에 40g, 2~3회)을 잎에 뿌려 석회, 붕소 결핍을 예방토록 함 
●   무는 웃거름을 2회 정도 나누어 주며, 1차는 파종 후 20일에 포기 사이에 주고,  
   2차는 1차 웃거름 후 15일에 이랑어깨 부위에 줌

물 관리 및  
포기 묶기

●   파종 후 40~50일(정식 후 20~30일)경인 결구초기는 수분을 가장 많이  
   요구하는 시기로서 밭이 건조하지 않게 관리해야 함 
●   토양이 충분히 젖도록 관수하여 석회결핍증 등 생리장해 예방 
●   가을배추는 품종 특성 상 포기를 묶지 않아도 정상적으로 결구함 
    - 10월 중순경 포기를 묶으면 포기무게 감소하며, 노동력만 가중됨

●   무름병, 노균병, 균핵병, 진딧물, 나방류, 벼룩잎벌레 등 예찰 및 방제 
●   결구되기 전까지 병해충 방제를 철저히 해야 함

< 가을 배추.무 웃거름 표준 시비량 >  

스프링클러 관수 석회 결핍 붕소 결핍

무름병 노균병 벼룩잎벌레

웃거름 주기와 물 관리는 수량과 품질에 직결됩니다!
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마늘·양파  
본포 재배관리

채소

< 양파 밑거름 표준 시비량 >    (단위 : kg/10a)

마늘 파종 후 관리

양파 육묘관리 및 정식

* 비료 성분량은 요소 46%, 용성인비 17%, 황산가리 45% 적용

비료종류
밑거름량

요소
17.4

용성인비
38.5

황산가리
12.9

석회
200

퇴비
2,000

본밭 관리  
●   마늘 심은 후 가뭄 시 토양이 건조하지 않도록 관리(스프링클러나 고랑관수) 
   - 토양이 건조하면 양분 및 수분 흡수 불량으로 생리장해 및 언 피해(동해) 우려 
   - 15일 간격으로 30㎜ 정도 관수 

잡초 관리  
●   마늘은 재배기간이 길기 때문에 잡초를 제때 제거하지 않으면 많은 노력이 소요되며  
   수량도 크게 감소하므로 적기에 잡초 방제 
●   제초제를 사용한 경우, 비닐은 3~4일 지난 후에 덮어서 가스 피해를 예방하고  
   바람에 날리지 않도록 고정함

밭 준비 및 밑거름 주기  
●   정식 2주 전까지 석회를 고루 뿌려서 산도(pH 6.3~7.3) 교정 
●   완숙퇴비, 밑거름, 토양살충제 등 살포 후 이랑 만들고 멀칭함

육묘관리   
●   육묘 초기 잘록병, 고자리파리, 파밤나방 등을 방제해줌 
●   본 잎 2~3매 될 때 묘를 1cm 간격으로 솎아줌 
●   잡초를 제거해주면서 동시에 노출된 뿌리부분을 덮어줌 
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아주심기 후 골에 물대기배수로, 스프링클러 설치

주요 병해충 예방  
●   양 파 노 균 병 : 묘상, 아주심기 전후, 월동 전후에 예방위주로 방제  
●   흑색썩음균핵병 : 뿌리 발아 시 병원균 침입 차단(토양·씨마늘 소독 등) 
●   뿌 리 응 애 : 묘상, 파종·정식 전, 월동 직후 예방위주 토양관주 처리

노균병(생육초기) 흑색썩음균핵병 뿌리응애 (뿌리 상처-썩음병 발생)

심은 후 물 관리   
●   정식 후에는 물을 충분히 줘야 뿌리가 잘 뻗고, 활착이 잘됨 
●   물은 분수호스나 스프링클러 등으로 이랑 위로 주는 것이 좋음 
●   기온이 낮을 시 물은 따뜻한 날에 일찍 주고, 오후에는 땅 온도가 올라가도록 함 
●   골에 물을 대어 줄 때는 어느 정도 물이 골에 차면 바로 물을 완전히 빼주어야 함 
   (고랑에 물을 그냥 두면 습해 발생)

아주심기(정식)   
●   심는 시기 : 평균기온 15℃ 되는 시기(평균 4℃로 내려가기 25~30일 전) 
                    - 너무 빠르면 분구·추대되기 쉽고, 늦으면 동해·건조 피해 발생 
                    - 조생종(10월상~10월중), 중생종(10월상~11월상), 만생종(10월하~11월중) 
●   아주심기에 알맞은 모 
 
 
 

 
●   심는 방법  

- 육묘일수는 파종기가 빠를 때 45~55일, 늦을 때 35~45일 
   * 비닐 멀칭재배는 기준보다 작은 묘 이용하는 것이 좋음 
- 노화묘는 활착이 늦어지고, 수량도 적어짐(특히 조생종) 
- 줄기 굵기 6~7.5mm, 키 25~30cm, 잎수 4매 정도  
- 120㎝ 이랑에 6줄, 포기사이 10㎝를 표준(33,000주/10a)으로 함 
- 심는 간격 : 15~20㎝(줄 사이) × 10~15㎝(포기 사이) 
- 3㎝ 깊이로 똑바로 서도록 심어서 활착 촉진, 서릿발 피해 경감
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단감 수확기  
과원관리

과수

소득작목팀  ☎ 659-4488

가을거름

●   주는 시기는 수확 30일 전으로 10월 상.중순에 주는 것이 잎의 기능을 높이고  
    과실비대에 좋은 영향을 줌

적기 수확

●   단감은 칼라차트를 이용하여 적기 수확 
●   수확 후 생과 출하 시 : 칼라차트 색도가 과정부 6.0(등적색),   
                                    꼭지부 5.0(등황색)정도 수확 
●   저장 후 출하 시 : 칼라차트 색도가  과정부 5.0,   
                             꼭지부 4.0 정도 수확   
   * 해에 따라 성숙이 되지 않은 때에 된서리가 발생 할 수  
     있으므로 서리피해 받지 않도록 적기 수확에 주의

수확방법

염화가리 또는 황산가리 5~9 
(K2O 3~4)

칼리비료 시용량 (kg/10a)
요소 13 이내 
(N 6이하)

질소비료 시용량 (kg/10a)

10월 상.중순

시  기

< 가을거름 주는 양 >  

●   수확 가위를 이용하여 과실을 하나하나 따는 것이 바람직 
●   꼭지나 주두에 의한 상처가 나지 않도록    
   짧게 잘라 주어야 하고 운반중 진동이나 충격에 의한  
   과실의 압상 주의 
  ※ 태풍피해로 낙엽이 20% 이상인 과원이나 병해충 피해를        
      심하게 받은 과원의 과실은 저장력이 약하므로  
      장기저장은 피해야 함
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단감 수확후 품질 저하요인

●   증산 작용에 의한 수분손실 
   - 일반적인 과실은 표피 기공을 통해 증산작용이 이루어지나 감은 과피 층의 두께가        
      두껍기 때문에 과피 표면 보다는 꼭지를 통해 증산이 이루어짐 
   - 온도가 높아질수록 증산량이 높아지기 때문에 수확 후 저온관리 필요 
●   호흡에 의한 영양 손실 
●   후숙에 의한 성분변화

9월 이후 감 낙과(과실떨어짐) 원인

●   감꼭지나방 방제 소홀시 직접 피해 
    - 방제요령 : 1차 – 6월상순(1화기), 2차 – 8월상순(2화기), 3차 – 8월중순 
●   낙엽병 다발생시 광합성 저하, 수세 약해져 생리적 낙과 유도 
    - 둥근무늬낙엽병, 모무늬낙엽병 예방요령 : 1차 - 5월상, 2차 - 6월상, 3차 - 7월중순  
       ※ 둥근무늬낙엽병원균은 5월중순~6월하순 침입 → 잠복기 60~120일 → 9~10월 발병 
       ※ 모무늬낙엽병원균은 5월하순~6월상순 침입 → 잠복기 30여일 → 7~8월 발병 

●   기타 생리적 낙과 : 겨울철 정지ㆍ전정 미흡으로 해거리, 여름철 강전정,  
                               수세약함, 양분결핍, 기후적 요인 등

수확 후 관리

●   상처 치유 및 과피얼룩과 발생 예방을 위해 그늘지고 통풍이 양호한 곳에서  
    3∼5일 정도 예건 실시  
●   단감 수확 후 호흡량을 빨리 떨어뜨리기 위해 예냉처리 실시 
    - 수확 후 20일 정도 0℃ 저온에서 알감 상태로 저온처리 
    - 0℃이외 온도에서 예냉 처리를 하면 과실 상품성 하락 
    - 예냉 처리 후 저온에서 선과작업하고 저온 유통 실시 
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들깨 수확 후 관리

특작

자원개발팀  ☎ 659-4473

수확후 처리

저장

들기름 가공

작은 다발로 묶어 양지바르고 통풍이  
잘되는 노지나 비닐하우스에 운반하여 
5~10일 정도 세워서 건조한 후 탈곡

방법
줄기와 잎이 누렇게 황변하고  
종실이  탈립 되기 시작할 때,  
개화기부터 30일 전후

수확적기
조·중생종 

만생종 

10월 상순 

10월 중·하순 

숙기 시기

●   들기름에는 불포화 지방산 함량이 90% 이상이며, 오메가-3 지방산인 알파-리놀렌산이  
   식물 중 가장 많이 함유되고 있어 고혈압 등의 성인병 예방과 개선에 효과적이라는 사실이  
   밝혀짐에 따라 선호도 높음 
●   대규모 들기름 .참기름 가공체계는 원료를 수분함량 5%이하로 건조하여 착유(생압착 방식)  
   또는 저온으로 가온하여 착유를 하거나, 고온의 볶음공정을 거친 다음 착유하고 있으며,  
   착유한 다음 보관 탱크에서 일정 시간 침전시킨 후 포장공정에서 계량.포장한 후 출하함  
    - 들 깨 볶 음 온 도 : 190℃일 때 들기름 생산량에 큰 차이 없고, 색도도 좋고,  
                                         극성화합물 수준이 적정한 고품질 들기름 생산 가능 
    - 볶음온도별 성분차이 : 들기름은 들깨를 볶지 않을 때와 170℃, 180℃, 190℃로 
                                        각각 15분 볶음 처리 후 착유 하였을 때 지방산 조성에  
                                        변화가 없었으며, 볶음온도가 올라갈수록 들기름의 명도와  
                                        황색도는 낮아지고, 적색도가 증가함

●   들깨는 조지방 함량이 40~50% 수준이며, 지방산 내 오메가-3 계열인 알파-리놀렌산이  
   약 60% 조성되어 있어 산패가 쉽게 일어나는 단점이 있으며, 이러한 들깨의 원료곡의  
   품질은 들기름, 가공품의 품질에도 영향을 미침 
    - 품질 유지 안전 저장 조건 : 종실 수분함량 10%이하, 저장온도 4℃

●   들깨는 수확 후 충분히 건조해야 저장기간 고유의 품질을 유지할 수 있으며  
   특히 종자의 안전저장을 위해서는 수분함량 10% 이하로 충분히 건조해야 함

●   수확할 때에 종실이 땅에 떨어지기 쉬우므로 흐린 날 아침이나 저녁에 해야 함 
   (개화기부터 30일 이후 수확 가능)
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2022년산  
동백종자 수매 안내

특작

수매개요

수매 가능한 종자

●   열매가 벌어져 낙과된 금년도 종자 
●   낙과되지 않은 종자는 외과피가 벌어져 열개된 종자 
   ※ 외과피가 열개되지 않은 미성숙종자, 부패된 종자, 묵은 종자, 이물질이 섞여 있는 
       종자는 수매불가

종자 수집 후 보관요령

●   수집한 종자는 맑은 물에 1회~2회 세척 후, 햇볕에 5일 이상 반드시 건조 
   (건조가 덜된 종자는 쉽게 부패함)

수매 부적합 동백종자수매 적합 동백종자

여수시에서는 여수동백화장품 원료생산을 위한 2022년산 동백종자를  
다음과 같이 수매할 계획이오니, 많은 관심과 참여바랍니다.

●   수매기간 : 2022. 10. 11. ~ 11. 30.(51일간) / 업무시간 내 수매 
●   수 매 량 : 2,000kg(건조된 동백종자)   ＊수매량 초과 시 조기 마감됨 
    ＊개인별 수매한도 : 40kg/명 ( ’21년 개인별 평균수매량 기준)   
●   수매단가 : 5,000원/kg(예정)    ＊추후 시중 유통가격에 따라 변동 가능 
●   수매장소 : 여수시농업기술센터 내 “동백기름가공품생산·판매사업장” 
●   제출(지참)서류 : 수매자 명의 통장(사본) 1부, 신분증(사본), 도장 
●   수매대금 : 수매기간(’22.11월말) 종료 후 12월중 개인별 통장에 입금계획 
●    문 의 처 : 여수시농업기술센터 미래농업과 자원개발팀 (☎ 061-659-4471, 4472)
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미네랄블록  
급여 효과

축산

경영기술팀  ☎ 659-4481

미네랄블록 급여 왜 중요할까?

●   최근 축산 분야의 여러 이슈 중 탄소중립, 경축 순환, 가축 질병, 사료비 절감 등이 크게  
    대두되고 있음 
●   사료의 과잉 급여를 줄이고 최적의 사료를 급여하여 가축에게 필요한 영양분과 대사 과정에  
    꼭 필요한 여러 미량 광물질을 적절하게 급여해야 반추 미생물의 활력이 높아지고,  
    배출되는 메탄량을 줄여 경축 순환 농업에 좋은 분뇨를 생산이 가능함

국산 미네랄블록 거세한우 급여 비육성적 비교

미네랄블록 급여 효과 요약하기!

가축의 체내 대사작용 촉진   

사료의 소화 흡수율을 높여 식욕촉진, 생산성 향상, 사료효율 등 개선 

면역력을 높이고 번식 관련 호르몬 분비를 조절해 번식효율 개선

처리

관행 

국산 미네랄 블록 

도체중 
(kg/두)

495.8 

483.8 

등심단면적 
(mm)

등지방두께 
(mm)

1+이상  
출현율(%)

경락가격 
(천원/두)

100.5 

102.8 

15.6 

19 

81.8 

100 

10,788 

11,723 

●   한우의 체내 에너지에 관여하는 효소의 필수 성분을 함유하고 있어 가축의 체내 대사작용 촉진,  
    사료의 소화 및 흡수율을 높여 체내 이용성을 증진하고 식욕촉진, 생산성 향상, 사료효율 등 개선 
●   세포를 파괴하는 물질인 활성산소를 제거하는 효소를 활성화해 조직 손상 예방 및 면역력을  
    높이고, 번식 관련 호르몬의 합성과 분비를 조절해 번식효율 개선 
●   암모늄태질소 배출량이 88.08mg/L로 무급여 시의 154.74mg/L보다 현저하게 줄어  
    메탄 배출량 감소
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※ 염기제와 산성제를 함께 사용하면 중화되어 효과가 없으므로 함께 사용하지 않음 
※ 겨울철에는 저온에서도 효과적인 산화제, 산성제 및 염기제 계열 사용 권장

가축전염병 예방을 위한 
세척·소독실시 요령

축산

축산농가 세척·소독요령

외부온도 및 접촉시간에 따른 소독제 효과

세척·소독은 차단방역의 핵심

소독제는 질병 발생이 억제되도록 예방차원에서 집중 사용 

확실한 소독효과를 위해서는 소독제 사용전 소독대상 표면에 있는   
먼지, 오물, 분변, 흙 등을 세척·청소 

병원체 사멸을 위해 적정농도 및 충분한 접촉시간 유지 필요

계절

봄·가을 

여름 

겨울 

평균기온 (℃)

15℃ 

25℃~30℃ 

0℃~-10℃ 

권장소독제 비고

• 산화제계열 
• 1%이상 글루타르알데하이드 

대부분 소독제 효과 좋음 

• 산화제계열 
• 1%이상 글루타르알데하이드 

- 

- 

소독제가 얼 수 있으니  
시차를 두고 재살포 

소독제  
접촉시간

5~15분 

5~10분 

15~30분 

●   소독 전 청소 
   - 소독 전 분뇨·사료 등은 소독약의 효력을 감소시키므로 깨끗이 청소 
●   세척·소독 
   - 고압세척기 등으로 축사의 지붕→벽→바닥 순으로 물로 세척·청소하고 건조후 소독을 실시  
      ※ 소독 전 세척만으로도 80%이상의 병원체 제거 가능 
   - 고압분무기로 차량외부 유기물 제거 후 소독하고 차량 운전석, 발판 등은 간이소독기를  
      사용하여 소독 
   - 발판소독조는 미지근한 물에 높은 농도로 희석하여 사용(1~2일 간격으로 교체)



구     분 서울 부산 광주 순천 전국평균 전년동월
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 
유기농 
무농약 
일반 

쌀 
20kg 
 
감자 
(수미) 
1kg 
 
상추 
(적) 
100g 
 

깻잎 
100g 
 

양파 
1kg 
 

마늘 
(깐마늘) 
1kg 
 

토마토 
1kg 
 

파 
(대파) 
1kg 
 

팽이버섯 
1kg 

119,085 
103,250 
46,386 

- 
6,331 
4,183 
4,377 
3,716 
1,980 
7,577 
7,883 
3,526 
3,500 
4,893 
2,570 
21,767 
35,497 
13,964 
11,930 
8,587 
6,135 
8,100 
12,253 
3,514 
- 

4,747 
4,420 

141,960 
- 

48,750 
- 

8,033 
4,233 
3,320 
3,653 
1,820 
8,267 
8,733 
2,790 
- 

4,945 
2,843 
- 

38,525 
12,867 
10,490 

- 
7,063 
- 

14,867 
4,337 
- 

5,533 
4,933 

112,000 
- 

48,133 
- 

8,655 
4,033 
2,317 
2,673 
1,543 
11,600 
7,290 
3,063 
- 

3,893 
2,677 
39,733 
34,933 
13,657 
9,980 
- 

6,293 
14,217 
7,967 
3,420 
- 

5,667 
4,353 

- 
- 

49,950 
- 
- 

3,900 
- 
- 

1,710 
- 
- 

3,465 
- 
- 

2,495 
- 
- 

12,485 
- 
- 

6,995 
- 
- 

3,790 
- 
- 

4,000 

133,790 
103,250 
48,502 

- 
7,303 
4,080 
3,503 
3,716 
1,771 
9,170 
8,300 
3,185 
4,323 
4,768 
2,630 
21,133 
35,780 
13,360 
10,971 
8,428 
6,370 
12,177 
12,493 
3,437 
- 

5,460 
4,300 

144,690 
104,750 
55,968 

- 
5,139 
3,130 
3,085 
2,809 
1,639 
7,283 
6,517 
3,150 
5,036 
4,047 
2,055 
20,952 
30,820 
12,113 
11,819 
8,293 
5,607 
12,053 
11,690 
3,593 
- 

4,600 
3,933 

(단위 : 원)

※ 자 료 출 처 : 한국농수산식품유통공사(2022. 9. 15. 기준) 
※ 자료검색방법 : www.kamis.co.kr (친환경농산물, 가격정보 → 소매가격 → 품목별을 이용하면  
                         보다 다양한 농산물의 가격정보를 검색할 수 있습니다) 

주요 농산물  
가격정보 경영기술팀  ☎ 659-4480

농업경영

15이끄미  vol. 152




